2-Rétters 425:-
3-Ratters 520:-
Enbart varmratt (lax eller hjort 325:-, pasta 225:-

Forrdtt|Starter
Charkuterier

Kockens urval av charkuterier, serveras med noggrant utvalda tillbehor.
Chef’s selection of cured meats, served with carefully chosen accompaniments

Newtons Riiktoast

En modern tolkning av Toast Skagen med pepparrot, apple och fankal.
A modern take on Toast Skagen with horseradish, apple, and fennel.

Varmutt| Main course

GTGravad lax
Gin och tonicgravad lax serveras med dillstuvad potatis och husets hovmastarsas.
Gin and tonic cured salmon served with creamed dill potatoes and house mustard sauce.

Lattstekt hjortstek serveras med krossad friterad potatis, svampsas, sédsongens gronsaker och lingon.
Seared venison served with crushed fried potatoes, mushroom sauce, seasonal vegetables, and lingonberries.

Girasole Pasta
Pastaknyten fyllda med mozzarella och svamp, serveras i en kramig svampsas med murklor, tryffel och riven
parmesan.
Pasta parcels filled with mozzarella and mushrooms, served in a creamy mushroom sauce with morels, truffle, and
grated Parmesan.

{flerriit|Dessert

‘Pannacotta

Fraga efter kvallens smak.
Ask for tonight’s flavor.



